
Договор JlЪ 74

на оказание услуг школьного питания

(t2) сентября 2024 г,
с. Быньги

мчпgllипальное двтоllо\,tпое обраlовательное учре?rценше средняя обрsзовательпая

,"".r"';;;,;;;;;;;,йп"l _ мооу Colli с. Быныи). имен}емое в дальнейlllеv (fакsзчикD. в лиUе

o"p"*-pu Й"ч",,оч.И Ьветланы Анатольевны. действующего на оснований Устава, с одной стороны и

мчпиципальное бюджетltое учре,кдение <комбипат Юность>r Невьявско,о городского округа

li-."'-'ЙЬУ ,,K""O""u- ЮпЪс.", l,{ГО), далее именуемое в_дальнейшем (Исполпитель,), в лице

fii"Ъ"no ""поп""r*его 
обязанности директора Герасимовой Евгении Вяч€славовны, действующего

"'u 
o""o"u""" Устава, с другой стороны. в даjlьнеЙшем именуемые "Стороны), " "*чтIY" :

законодательством Российской Ое.ае|чu*". Федеральным законом oт]8,0?,20ll г, N9 223-Фз (о

закчпках товаров, работ, услуг огдельными видами юридических лиц) и Гlоложения о закупке товаров,

ft'";;;;;;;;'йдЬУ СОШ с, Бы ньги.'заклrочили настоящий договор (далее до.овор) о

ппr""п"дуо,ц"*,
l. Предмет договор9

1.1. Исполнитель обязуется по Заданию За казчика |пpLL,lu)ceЧue л-ф ,/J оказать услуги школьного

питания (далее - услуги) согласно примерному меню, сборниl{ам рецептур и технологических карт на

готовые блюда разработанным, u 
"ooau","'""" " "чциональными 

стандартами Российской Федерации,

мехгосударственными стандартами, rребованиями Санпин, Гост, Ту, Тохническими регламентами

iчrо*JЙJrо 
"ooau 

n 
"нь,"" 

iр.бова"ия"" дейс'вуюцего законодательства Российской Федераций, а

Зака,чик обяlyeгся приняlb и оп,]атиlь,ти }слуги,
1.2. Объем и содержапп" y"ny. опр"л"п""ся Заданием Заказчика \pllOoxeчue N9 l),

'.з. 
Правовым основанием для ,]аключепия настояцего договора являются:

j np"iu.u ynpu"n"n"" образоваIlия невьянского городского округа от l9,08,2024 года N9 420-Д

uo внесснии изменениЙ в лриказ управJtения образования Невьяfiского городского округа от

ZliiЙ года Np 798-Д <Об организации питания _оФчающихся 
мувиципалыlых

оО*"оЪр*оuur"поп",х организаций НевьяIiского горолского округа s 2024 году),

2. Цепа договора и порядок расчетов
2, L Цева договора (далее - цена договора) составляет 417 180 (Четыреста семнадцать тысяч сто

восемьдесят) рублей 00 копеек. Н!С не облагается,

lleнa оказываемых услуг указана с учетом всех расходов на организацию питания, включая

питания. lIocTaBKy, траltспортные расходы по доставке, стоимость всех необходимых

;;;;;;_;;;;;;nii* puOo. " "no," рu"*од",, а так)ке уплату налогов, сборов, тамохенных

ff;;;,,;;й;;;"'п оруiп*ЪО*ч""r""ьiх плаlежей, установленных законодательством Россййской

Федерачии. Цена доловора является твердой и не может измоняться в ходе его исполнения, за

исключением случаев, предусмотренllых п, 2,5, п, 2,6, логовора,

2.2, Источник фиrrансирования: срсдства автономного учреждения,

2.J. оплата по логовору осуlllествляется по безналичному расчету пут€м перечисления

Заказчиком денежных средств tla расчстllый счет Исполнителя, указанный в договоре,

Авансирование услуI- не lIроизволится, Расчет lIo факту оказания услуг осуцоствляOтся исходя

из объема фактически оказанных услуг, осуществленного в отчетном периоде s течение 7 (семи)

рабочих дней с да,гы подписапия заказчиком докумевта о приемкс,
' 2.4, Дагой (/tHeM) оплаты логовора Стороны считают дату (день) списания денежных средств с

лицевого счета Заказчика.
2.5. В течение l0 (лесят ) лней с латы оплаты Заказчиком услуг Исполнйтель прелставляет

Заказчику Акт сверки взаимных расчеlов (]lBa экземпляра), заказчик должен подписать, заверить

печатью (при 11алйчии) и возвра,гить oo"",*,",nn"p Акта сверки взаимных расчетов Исполнителю

или предоставить мотивированныс вбзраltелия llo поводу достоверности содер'кащейся в нем

информации в течение 5 (пяти) дllей с да,гы его лолучения,

2,6. В случае возникновения,}адолженltости у какой-либо из Сторон ло договору, давная

Сторона обязуется n"p"""ann.o 
"у"l'lу-'iдопж"rr"ос,"'друl.ой 

Стороне в течение l0 (десяти) рабоч'rх

on"i 
" 

our", nbonn.u,l"" AK,,u спсрки 
",аимнь!х 

расчетов обеими Сторонами,

J. Сроки и {есго оказаllия услуг
3.1. Сроки оказаfiия y.uy, uu"u,i, 

'о 
ul6",ентября 2024 года по d]OD сенlября 2024 года,



3,2. Услуга оказывается в соответствии с годовым календарным графиком учебного года, в

учебные дни в соответствии с учебным планом и графиком работы учреждения, (кроме выходных и

каникулярных дней, а также в связи с карантином).
3.2, Место оказания услуг: Свердловская область, НевьянскиЙ раЙон, с, Быньги, ул.

Мартьянова. д. 45, МАОУ Colll с. Быньги.
место приготовления пищи: помещение пищеблока Заказчика, располФкенное по адресу:

Свердловская область, Невьянский район, с, Быньги, ул. Мартьянова, д. 45.

4. Права Сторон
4.1. Заказчик вправе:
4.1.1. Требовать от Ислолнителя надлежаrцего исполнения принять!х им обязательств, а также

своевременного устранения выявленных ttедосmтков.
4.1,2. Требовать от Исполнителя предоставления надложаще оформленных документов,

подтверждающих ислолнение принятых им обязательств, указанных в разделе 2 договора.
4.1.3. При обнаружеНии недостатков оказанньJх услуг требовать их своевременного устранения.
4.1.4, Осуществлять иные права в соответствии с действующим законодательством Российской

ФеДеРаЦИИ' - {еобходимыми знаниями,4.1,5. Привлекать экспертов, специалистов и иных лиц! оЬладающих t

для подтверждения качесгва продуктов питания. оказываемой }слуги,
4.1,6, НаправиtЬ продукlы питаниЯ на экспертиз). в 1ом числе лабораторные испытания. с

целью проверки качества пролуктов питапия-
4.1.7. Не принимать оказаllные услуги ненаlцежащего качества.
4, t.8. Обрацаться с требоваllием к Исполнитолю об оtýтранении от работы лиц не имеющих

специмьной одФкды и действующеЙ медицинской книжки установленного обра:lца с результатами
медицинских обследований и лабораторных исследований, сведений о прививках, перенесенных
инфекционных заболеваниях, сведений О прохождении профессиональной гигиенической подготовки
и аттестации, допуска к работе. а также находяlцихся в нетрезвом состоянии, лиц с гнойничковыми

.заболеваниями кохи, вирусными и иными заболеваниями.
4.2. Исполнитель вправе:
4,2,J. Требовать своевременной приемки надлежаще оказанных услуг.
4.2.2, Требовать своовременной оплаты принятых Заказчиком услуг.
4.2.з. По солласованию с Заказчиком изменять меню или состав блюд в случае временного

отсутствия какого-либо продукта или появления нового (сезонные продуктьD, с учqтом требований по

взаимозаменяемости продуктов и сохранения сбмансированности и пищевой ценности рациона.
4.2.4. Осуществлять иные права s соответствии с действуlощим законодательством Росоийской

Федерации.

5. Обязапностп Сторон
.5.1. Заказчик обязан:
5.1,i. Осуществлять контроль за ислолнением условий доaовора, в том числе сроков оказания

услуг, качества оказания услуг, проверки их соответствия условиям договора и приложений к нему,

5.1.2, Осуцествлять контроль за заполнением бракеражных журналов и журналов здоровья,

учета темпераryрных режимов, провелсния витаминизации! наличием сопроводительных документов
на пищевую продукцию в полном объеме. обеспечивающих ее прослеживаемость,

5.1.3. Принять оказанные услуги.
5.1.4, ПроизвестИ оплаry на основании полписанного Акта сдачи-приемки оказанных услуг и

представлевных документов в соответствии с раздслом 2 логовора.
5,I.5. Оказывать содейстsие в оказываемой услуге з случаях возвикновения препятствующих

оказанию услуг обязательств. зависящих от Заказчика.
5.1,6, Предоставить Исполнителю право пользования недвижимым имуществом,

соответствующим санитарно-элидемиологическим требованиям к организации общественяого

литания населения, иным имуществом, . необходимым для оказания услуг, соответствующим

санитарно-эпидемиологическим требованиям к организации общественяого питания населения по

договору безвозмездноЙ аренды имущества.
5.1.7, Назначить в течение 2 (лвух) дней с момонта заключения доl,овора ответственное лицо

для оперативного решения текущих вопросов по контракту и передать Исполнителю информачию об

ответст;енном лице, указанная информация предосmвляетýя заказчиком лично либо направляется

замзным письмом с уведомлением о вручонии, либо по алресу электронной лочты исполнителя, В

информаций указывается должность. ФИО. телефон. адрес элеmронной почты ответственною лица,

5.1.8, Надлежаще исполнять иные принrтые на себя обязательства.



5.2. исполнитель обязан:
5.2.1.Оказывать услуги питаllия детей. обучающихся по образовательным программам

начального общего, и (или) основного общего, и (илй) среднего общего образования (далее -, услуги) в

установленные Заказчиком сроки и R установленных Заказчиком объемах, указанных в Задании
Заказчика (приложение N9l ).

5.2.2. Оказывать услуги в соответствии с санитарно-эпидемиологическими правилами, с
соблюдением санитарно- эпидемиологических требований к орmнизации питания населения! а том
числе направленных на предотврашение sредного воздействия факторов срелы обитания,
биологических факторов, химичес(их факторов. физических фактороз.

5.2.3. Обеспечивать соответс,гвие готовых блюд, напитков! куливарных, мучных,
кондитерских, хлебобулочных изделий (далее - пищевая продукция) требованиrм, установленным
техническими регламен'гами Таможенного союiа. Евразийского экономического союза! указанным в

санитарно-эпидемиологических требованиях к -организации общественного питания населения, и

Единым санитарно- эпидемиологическим и гигиеническим требованиям к продукции (юварам),
подлежацей санитарно-эпидемиологическому над5ору (контролю).

5,2.4. Разрабатывать в соотаетствии с санитарно-эпидемиологическими требованиями к

организации обцественного питани, населения, требованиями заказчика и по согласоsанию с
заказчиком )лверждать для каждой возрастной группы детей меню основного (организованного) и

дополвйтельяого питания (приложение Л! 3). в течение 5 (пяти) дней с момевта заключения доювора в

следующем порядке:
- до начала оказания услуг предоставить Заказчику примерное меню на период не менее двух

недель (l0-14 дней), составленные в соответствии с СанПиНом 2.Зl2.4,З590-20 (Санитарно-
эпидемиологические требования к оргавизациям общественного пиmния населенияD, Методическими

рекомендациями (МР 2.4.0l79-20 (Рекомендации по организации питания обучающихся
общообразовательных организаций)). утвержденными Федсральной слркбой по на.lзору в сфере
защиты прав потребителеЙ и благополучия человека l8.05.2020г,

- в случае непредвиденных обстоятельств (в случае отсутствия продуктов для приготовлени,
блюда) допускается замена одною дня из цикличноло меню на другой, не допускается зilмена одного
блюда на другое, лри этом меню долхно быть исполнено полностью, согласво перечню каr(дого дня.

5.2.4.1, Орланизовать лорячее питдние учащихся по классам на переменах, в соответствии с
графиком работы Заказчика.

5.2.5. Осуцествлять профилактику витаминной и микроэлементной недостаточности блюд, с
этой целью выполнить следующее:

5.2.5.1. Включить в меню для дополнительного обогащения рациона микронутриентами
специализированнь!е продукты питания! обогащенные микрон)лриентами, или осуществить

витаминизаllию третьих блюд специальными витаминно-минеральными премиксами.
5.2,5.2. Витаминизацию блюл проводить под контролем медицинского работника (при его

отсутствии - иного ответственного лица).
5,2,5,3, Не допускать подогрев витаминизированной пищи.
5.2.5.4. Замена витаминизаllии блюл выдачей поливитаминных препаратов в виде драже,

таблетки, пасти.Jlки и других форм не доllускается,
5.2.6. Не допускать исключения горячего питания из меню, в том числе при замене в

соотаетствии с санитарно-эпидемиологическими правилами к организации общественною питания
населения пицевой продукции па иr]ые виды пищезой продукции.

5.2.7, Вывешивать ежедневно в обеденном зале утвержденное руководителем Заказчика меню,
в котором указывать сведения об объемах блюд, их названия и названия кулинарных изделий, а также

указывать энергетичес(ую и пищевую ценнос],ь блюд и изделий.
5.2.8. Обеспечить непосредственно после лриготовления пищи обор и хранение суточной

пробы, проводимой соответствующим медицияским работником.
5,2.9. обеспечитЬ чистоry И соблюдение санитарно-эпидемиологического реr{има в

производственных помещениях и столовых. Содержать в надлежащем порrдке обеденный зм в

соответствии с санитарно-эпидемиологическими требованиями (в том числе обеспечить
соответствующую уборку обеленных столов после каждого организованною приема пици,
организовать llитьевой режим учащихся: бутилированной водой). Производить регулярвое
техобслуживание технологического и сантехнического оборудования пищеблоков соотsетствии с

требованиями нормативных правовых актов, реlламен'гов, Тсхнических паспортов.
5,2.10. Укомплектовать столовуlо лоста,гочным количеством посуды, столовых приборов,

кухонного инвонтаря, спецодежды. моющих и дезинфицирующих средств, и иными материмьными
средствами, в соответствии с,гребоRаниями, предъявлrемыми Рослотребнадзором РФ.



5.2,1l, Назначиrь в гечение 2 lдв)\) дltей с vоменlа,]аключения.договора оrветственное лицо

для оперативного решения гек}ших uonoo,ou 
"о 

договору и передать Заказчику информацию оо

oTBercTBeHHoM лице, Ука}анная "-q"р"""i" "p,^",*un"",", 
и"поп"","п"м.лич но либо направляется

,u*u,n". "".",о" 
с уведомлениеv *er:*TJ*Hl"lll;;;ж*:H"ЖJi:iЩ:iifr .:

""**ч}ii]з;"":Нji"ТНХliliJ,.r;;"чп"ф"ч"ро"чп"","" кадрамцлне имеющими отавичений.

чстановленных трудо"о," ,u*о"ооч,""оi,Й Росси;ской Федерации, обладаюulими соответствующей

i;lrlЁЖ;Н;i.;;;иqикачи,й " ""lo^"," действующие медицинские книхки и прививочные

сертифйкаты с отметками о cBoeBp""J;;;;;;;;;,;;i, u""* ""об"ол"*о 
осмотров, обследований,

пDививок, согласно cun",opno,y 
"u_*ononu'*nJ",uy, "-,o"u, 

u"":]1:1:.19 'n'n"nn""cKoMy 
обучению,

5.2.13. Отстранять о, puoo,","n"", пе имеюцих специальной одежды и действуюцей

медицинской книжки усmновлен"-.o "Орu"ц" 
с резульmтам и_ 

.,ме1:lинских 
обследований, и

лабораrорных исследований,,о"о""пй о ip"u""*u*, пЪр"п,"""*о,* "нфекчионных 
заболеваниях,

сведений о прохождении проq,","о*uп-"поi ,игиен"че,кой подготовки и аттестации, допуска к

паботе. а lакже лиц. находяшихся " ";;;;;;;;,;,,,о""пи, 
лиц с гнойничковыми заболеванияvи кожи,

Ь"руa*",r" 
" 

иными заболеваllиями,
5.2.14, обеспечиlь предосlав_lение качественного и безопасно_го литания, соблюдение правил

приемки пост)паюши\ продуктов "",,чп'"'" 
,р"Оо*п"И к кулинарной.обработке продуктов питания,

соблюдение условйй и сроков *pun",."i'n'p"inn'uu"" пролуп'oч l1l:::_: "обпоо"""ем 
технологии

поиготовлениЯблюд.атакже"."*.u,.".чр"о.про''""о.п"д."п"".*"*правилинорм.атакжедрУгих
iiЫ;;;;;;;;",. "","o"n"" 

*"''р"6i,"""l З",""ия Заказчика_{ приложение Nэl),

5.2.15. Производить оп"рu,п"ii,И внутренний, производственный контроль всех этапов

процесса лолучения, oOpuOo,n" npooi*,ou *iun"", а такж9 вьцачи готовых блюд в соответствии с

ain"rup"o-,rn"o"""onol ическими и до\ гиvи праsилами и нормаvи,

5.2.16. Организовать B",ou"y n7*" ,ib 
"Ъ'l 

, чо,*одо* бп'oд 
" 

*оп"чеством порций,

5.2.1 7.Своими силами осуществлять сервировку столов,

5.2,!8. обеспечить ,pun"no|,"poui,y 
' про,лу*,о" 1.1,1y спецйализированным

автотранс пор l ом. s исправноv _и "nfЫ 
' ,o,io, ""n", 

об",,ч"по""," проведением с усmновленной

периодичностью санитарной oopuoo"n-" 
',pu""nopTa 

с примеяением моюцlих и дезинфицируюцих

срелсr". соглчсно лaйс] вуюtциv санитарным правилаv,

5.2,I9, Огбираrь n *pu""'" ч,оЬlu""Ь"" "uп",,uрпо-,пидемиологическими 
требованиями к

организации оЬ*""i""""о.о п"*п""*й""й"й "лйн"т;j:":;fiн;:н* *".*"]_::::'_:
***T}:i;,',J""T":Ё"""#l1,1,Ё;;,; no"-".a создать специальную,бракеражную комиссию по

проведению конrроля }а *u"","u" n"*", 
"'*о,орук) 

oon*n", быть включены: директор производства

или заведующий про",чоо""чо,, по"uрl,едицинiкий]эабо,ни* и предс-гавитель Заказчика,

, 5.2.2l. БракерФкная *r'ln""n"'o"y,i"",un"", бро*"рu* готовой продукции, проводить снятие

пDобы готовой пиши путём оценки:,р""' 
'_" Ъ;;;;;;;""*"* по*ч,ч'"п"И - соответствис внешнего вида, вкуса, запаха, степень

готовности;
- нормы закладки и выход готовой продукцйи;

- оценка соогвеrcтвия массы блlод при раздаче (огп_)ске_),

5,2.22. Becr и ж)рналы col,tacHo ( dялUнd 2,з,2,а,3590,20|

- э!сурнLп бракерожо ,o-o,b,i- Йо,iу*цuu, в котором в ::т:::"у режиме делаются отметки

обо всех изготовленн",* Onroou*, 
" 

ou""'noi,u u""o npn" пищи (завтрак, обед, ужин и др,), а в случае,

""n" 
n""Io."" ,о"""чния по конкретному блюду, ,о. у*аза,ь ого 

l1e_1l}._,
- сурнм бракеража "*ор"пчрЙ,*""- 

проdукпов, поспупо,о^tцuх,,но пutцеблок;

- лсурнaд учепа факmчч""*о!о *onuu"",io пuпrlюulьхся чпu своОная веdомос1,1ь;

, Jleyp'a! зОоровья: 
l)Ho?o DчжlL,.lа в холоdulьно' оборуОованuu,-rЩli:-J&!:"tr:""|u-Jl#' ;i:; ";;;;;";" лабора,ор"ого контроля качества и

безопасности приготов'яемой n""i". 
-ру*очой*у"сь 

докумеНТаМИ 
^ЛО 

КОЯТРОЛЮ ПаРаМеТРОВ В

;;;;;;;;"- *",о".,"::]l ..]:"iт:""ll,";i'н';;К".l -ХЪl",Ч"l1:::;Хi"'ТЁlilНЁХ""li

*рЙрп"ч б."опч""ости прои}воlс!ваl, с предосmвлением ре})лt

о'пi"о'.пr."",a,,чпоподагельс гвоv Российской Фе,tсрациИ,

5.2.24, В cooтBeтcтu"" "' "no"n""" 
до,Ь"орu ""о""р"*"нно 

предоставлять достовсрную

информачию о ходе исполнения ";;;";;,;;"","" " 
,о, 

"""n" 
о сложностях, возникающих при

исполневии договора,'роп пр"очБ"",Й и"qормач"и о холе исполнения обязательств составляет 3

сФа! ца4 и] 20



(трех) дней с момента получения запроса Заказчика,
5.2.25. Предоставлять Заказчику по еlю требованию докумеяты о к&честве продуктов питания,

из которых будет приготовлена пища. в соотsетствии с разделом 7 договора, в том числе докумевть!!
подтверждающие соответствио продуктов питания! приготовленной пищи требованиям нормативных

документов (декларации о соответствии, свидетельства о государственной регистрации, документов о

про;едении ветеринарно-санитарной экспертизы), сопроводитель ые документы! обеспечивающие

прослехиваемостЬ пролуктов питания. резуль,гатЫ бракеражноЙ оценки приготовленноЙ пищи,

результаты производстаенного контроля.' 
5,2.26. обеспечивать проведение необходимых противопожарных мероприятий и мероприятий

по технике безопасности, элеьробезопасности, а также надлежащее соблюдепие законодательства об

окружающей среде,
5.2.27, Производить за счет собственньй средств скJlадирование и вывоз бытовых отходов,

5.2.28. оказывать услуги с использЬванием технологического, холодильного, моечною

оборудования, инвентаря, посулы. соответствующих санитарно-эпидемиологическим требованиям к

организации общественноIо питания населевия.\
5.2,29, обеспечивать использование производственных помещениЙ и иного имущества,

указанного в п. 5,1.6. договора, только для предос'гавления услуги по организации питания,

5.2.З0. Предоставить надлежаще оформленные документы, предусмотенные доювором, а

также Заданием Заказчика (приложение N9 t).
5.2,3l, Устранить за СвоЙ счет все выявлснные недосmтки при оказании услуг.
5.2.З2. Надлежаще исполнять иные принятые на себя обязательства по договору.
5.2.зз. Немедленно преILYпредить Заказчика и до получения от него указаний приостановить

оказание услуг при обнаружении возможных неблагоприятных для Заказчика последствий оказания

услуг.

6. Качество используемыl продуктов питанпя, документы

6,1. исполиитель обеспечивает соблюдение уоловий хранения, транспортировки пищевых

продуктов по параметрам темпераryры, влФкности и светового режима в соответствии с

требованиями, установленными изготовителем продукции и информации, нанесенной на маркировку,

этикетку. листок вкладыlх.
6,2. Качество продуктов питапия должно соответствовать техническим регламентам,

документам по стандартизации, а также тебованиям, усmновленным Федеральвым законом от

02.01.2000 N9 29-Фз (О качестве и безопасности пищевых продуктовD, а так'l<е нормативным

правовым aKmM. указанным в Задании Заказчика 0lриложение )Ф l),
качество пролуктов питания и приготовлонной пищи должно соответствовать )твержденным

рецепryрам, технологическим картам и обеспечивать безопасность жизни, здоровья потребителей,

отвечать требованиям действующего законоддl,ельства Российской Федерации, предъявляемым

тt€бованиям.
6,3. Ддя подтверждения качества продуктов питания и приютовленной пищи должен

осуществляться производственный кон,гроль на базе лаборатории, аттестованной и аккредитованной

на техническую компетентность. Копии результатов лабораторных исследований ло

производственному контролю предоставляются Заказчику не позднее 2 (двух) дней с момеrlта

подписания указанных результатов.
6.4. Не допускается использование продуктов питания, содержащйе генно-модифицированные

организмы (гмо), что должно быть подтверждено протоколами исследования пищевой продукции на

отс)лствие содерхания Гмо в соответствии с положениями действуюцих санитарно-

)пидеvиологических правил и HopMat ивов питания для де lей.
6.5, Продукты питания не должны содержать: пицеsьiе добавки, за исключением допущенных

для производства продуктов детского литания в установленном порядке (Технический регламент
тамо*е""ого союза ip тс 02ll20l l, принятый решением комиссии таможеннопо союза от 9 декабря

20l t года N9 880 (о безоласности пищевоЙ продукции))).

6.6, Исполвитель принимает на себя обязательство по обеспечению поставок продуктов

питания в соответствии с требованиями лействующего законодатсльства, в том числе по контролю за

условиями транспортировки, исключающие загрязнение и порчу продук,lов питания, соблюдению

i""п"рчrурпо-"пч*посiных условиЙ храхения в соответствии с нормативными требованиями,

осУцествляеткоЦтрользалоставкамискоропортяЩихсяпродУКтовпитанияввышеУказаннойчасти.
6.7. Качество продук,],ов питания проверяется на соответствие теьованиям, flредусмотренным

разделом б договора,



6.8, сведения о поставке продуктов питания, не соответствующих условиям договора о

качестве и ассортименте, указываются в товарной накладной и в Акте об установленном расхо)кдении

по качеству при приемке продуктов питания.

6.9. l lри выявлении продуктов питания ненадлежащего качества исполнитель обязан в т€чевие

3 (трех) дней с даты подписания Акта. указанного в п, 6,8, договора заменить продукты пиmния

ненадлежащего качества продуктами питания надлежащOго качества,

6.t0. Если ненадлежащее качество продуктов питания (в течение срока годности) обнаружено

после приемки на этапaц хранения или в процессе подготовки продуктов питания к приготовлению

бпюд, Йспол"".ел" обязан незамедлитепопо уч"до"п"о заказчика о данном факте по факсу,

поср;дством электронной почты на адреса, указа;ные в разделе l5 договора, Заказчик обязан прибыть

для сосmвлениЯ Акта о выrвленныХ варушенияХ о качестве продуктов питани' (далее - Акг о

выявленных нарушениях продуктов литания) не позднее З (трех) часов с момента уведомления,

В тече"йi 3 (трех) дней после подпйсания'Акта о выявленных нарушениях продуктов питания

исполнитель обязан заменить продукты питания ненадлежащего качества продукmми питания

надлежащего качестаа.
6.1l. Если исполнитель в устаttовленный срок не заменит продукты питания ненадлежащего

качества надлежащими, Заказчик Rправе предъявить исполнителю требование о возмещении своих

расходов на устранение недостатков no nba,uu*" продуктов питания и (или) привять решение об

одностороннем отказе от исполнения договора в случае, если устранение нарушений потебует

больших временных затрат. в связи с чем Заказчик утрачивает интерес к договору,

6.12. Невадлежащее качество продуктов питания может быть подтверждено экспертизой

качества продуктов пйтания, в том чис;е посредством лабораторных испытаний соответствуюцей

ор.а""aчцп". В случае если будет установлено ненадлежащее качество продукгов питания, все

расходы на проведение вышеуказанных мероприятий возлагаются flа исполнителя,

7. Условия приемки и качество услуг
7.1. Факт оказания услуг Исполнителем и принятия их заказчиком должен быть подтвержден

документом о приемке. подписанным обеими сторонами,
7,t.l. Заказчик обязуется осуrцествлять приемку услуг, оказанных по договору, в течение 2

(двух) рабочих дней с даты поступления Заказчику подписанного Исполнителем документа о приемке,

7.1.2. В срок, указанный в пункте 7.1.1 доловора, Заказчик осуществляет одно из следующих

деЙствиЙ:
а) подписывает документ о присмкеi
б) формирует мотивированный отказ от подписания lloKyMeHTa о приемке с указанием причин

такого отказа.
7.1.3, В случае получения мотивированного отказа от подписания документа о приемке

Исполнитель может устранить указанные в нем причияы отказа и направить Заказчику документ о

приq!{ке в порядке, предусмотренном п, 7,1.1. договора,
7.1.4. Услуги считаются оказанными со Стороны исполнителя и подлежат оплате только если

ояивыполненывполномсоответствиисУсловияМинастояЩегодоговора'ипослеподписания
документа о приемке.

7.1,5. заказчик вправе не отказывать в приемке оказанной услуги в случае выяалсния

несоответствия этой услуги условиям договораt если вь,явленное несоответствие не препятствует

приемке данной услуги и устранено Исполнителем,
7.2. Услуги долхны tlреltос,гаsляться в соотsетствии с санитарными, эпидемиологическими и

другими нормами. предусмотренными законодательством Росоийской Федерации"Щля приготовления

блюд долr{ны использоваться только свежие, натуральные продукты, Исполнитель должен обеспечить,

"rобii 
np" пр"rоrоuпений блюд не бы]lи использованы: порошковый картофель и иные порошковые

заменители натурмьных продукl,ов и полуфабрикатов; импортное мясо глубокой заморзки; пищевые

добавки нерастительного происхожлеIIия, у,у"tlruоц"" вкус приготовленных блюд; рыбу с большим

содержанием костной ткани.
7,3. Предоставляемые услуги и условия их оказания должны быть безопасными для жизни и

здоров"" потр.б"тепей, обес rlеЙвать 
'coxpaltнocтb их имущества и охрану окр)'кающеЙ средýl,

услуги, указанные в настоящем договоре, должны оказываться исполнителем в строгом соотаетствии

с требомниями настоящего договора. законодательных актов, и государственных стандартов,

санитарных лравил и ltopм. регламентируtощих требования, порядок и условия оказания услуг, в том

числе:
- Федеральным законом от 02.01,2000 года JYg 29-ФЗ (о качестве и безопасности пищевых

продукто в));



.Федеральнымзакономот30.03.1999годаN952.Фз(осанитарно-эпидемиологиЧеском
благополучии населения);

- Национальным стандартом рФ госТ 30з90-20lз <Услуги общественного питания,

ПродукциЯ общественногО питания. реализуемая населению. Общие технические условия)) (угв,

пiиказом ФелеральнОго агентства по техническому регулированию и метрологии от 2? декабря 2007 г,

N9 474-ст,;
- и иными нормативнь,ми правовыми актами в области организации детского питания,

Оказание услуги по организации питания произsодится в соответствйи с тебованиями:
- СанПиН 2.з12.4.з59о-20), утвер)кденные Постановлением Главного государствеяного

санитарного врача РФ от 27.10.2020 JYs ]2;
- сп 2.4.3648-20 (Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и

обучения, оrдыха и оздоровления летей и'молодежи)! утвер)tценные Постановлением Главного

l.о"удuр".".""оaо 
"ч,lитарного 

врача РоссийскоЙ Федерации от 28,09,2020 N928i

- санПиН 2,з.6.1079_0l (Сани,гарно-эпидемиологические требовавия к организациям

общественного литани, населения)), утверхuЕнные Постановлением Главного государственного

санитарного врача РоссиЙской Федерации от 27, t9.2020 ]'I-"32;

- Государственные стандар'гы на соответствующие виды и группь, продукции,

7.4.качествооказываемыхУслугпоорганизациигорячегопитаниядолжносоответствоваlь:
сборвику рецепryр блюд и кулинарных изделий для предприятий обцественного питания (2002г,);

сбор"ику речептур мучных кондитерских и булочных изделий для предприятиЙ общественного

п итiния-( l Ф86г.); сборнику рецелтур кулинарных изделий и блюл (20О5г,),

7,5. Помещения для организации питания должны быть обеспечены необходимой

технологической и нормативной документацией (технологические и технико-технологические карты,

сборники технологических нормативов, санитарные правила, государственные сmндарты),

осуществлять производственно-техвологический контроль и предоставлять по запросу заказчим

док)менть!. pel лаvен l ируюшие организацию питания детей,
7.6.ИсполнительобЯ]анобеспечиВагЬсодержаниепомеЩенийдляорганизациипитани'

оборудованием с соблюдением устаI{овленных правил и требований санитарной, технической и

пожарнойиПспекции'атакжеправильнУюэкспЛуатациюхолоДильного'торгоао-технолоl.ическогои
другого оборудования, используемоло Исполнителем, Своевременно производить за свой счет

текущий ремонт оборудования.
7,?. Помещения должны быть обеспечены

организовать се реryлярную обработку (стирку).

7.8. Неоднократное поступление жалоб

ttеобходимым кухонным инвентарем и спецодеждой,

от детеЙ, родителеЙ и сотрудников на плохое

коNlиссии учре)(дения, будет рассматриваться какприготовление пищи, подтвержденное решением
грубое нарушение договора.

7.9. Исполнитель обязан предупреждать заказчика о вероятных конкретных

обстоятельствах в булущем. которые молут негативво повлиять на качество услуг,
7,]0. ИслолЕитель своими силами и за свой счет устраняет допущенные

событиях или

по своей вине

нодосmтки в оказанных услугах,
7.1l. Исполнитель предоставляет сертификаты, обязательные дл, данного вид& услуг, и иные

документы, подтверждаlоцис качество оказанных услуг. оформленные в соответствии с

законодательством Российской Федерации.
7.12. исполни,гель обеспечивает приготовление питания высокого качества, Ежедневно

проводит бракерах пиttlи с участие]!t работников учреждения Заказчика в соответствии с

действующим Положением о бракераже на предприятиях оьщественного питания,

7.13.ИсполнителькомплектУетежеднеВllоеменюнаоснованиисогласоВанногосзаказчиком
помесryнахождениязаказчикадесятидневнымменю.Вслучаеизменений.согласовыватьменюс
заказчиком.

7.14. Исполнитель обеслечивает постоянныЙ контроль качества пици,

7.15. Гарантии качества продуtции - llродукты литания для изготовления блюд должны

отвечать lигиеническим требоRаниям. продъявляемым к продовольственному сырью и пищевым

продуктам (савпин), иметь ветеринарное удостоверение, подтвермающее соответствие товаров

ai"йuunn"" aunorooaien"cTBa РФ u 
"u.r" "oo"u"a"r"", 

помещения! холодильною оборудования, мяса

n *""опродупrо" действующим ветеринарно-санитарным нормам и правилам, вет€ринарное

свидетельство на партию продукции. aoo,""a","o"u," ГОСТам и ТУ, сопровождаться сертификатами

соответствия и иными документами. удостоверяющими качество и безопасность поставляемь!х

продуктов питания. с указаtlисм даты t]ыработки. сроков и условиЙ хранения продуктов,

7.16. Объем предос,гавления гарантии качества _ на всю продукцию,



7,l7. Продовольственное сырье и пищевые продуктыt используемые для приготовления блюд
должны иметь документы, подтверждаюцие их безопасность и качестsо.

7.18, Продовольственное сырье и пицевые лродукты, используемые для приготовлени, блюд
должнь! иметь маркировку, вь!полненную на русском языке в соответствии с требованиями
т€хнического регламента Таможенного союза тР ТС 022l20ll (пищевая Ilродукция в чаоти ее
маркировки), Маркировка сохраняется до окончания проведения мероприятия.

7.19. Полуфабрикаты высокой степени готовности должны иметь упаковку, обеспечиваючlую
их сохранность, маркировку с указанием наименования полуфабриката, даты, часа изготомеяия,
условий и срока кранения.

7.20. Ilроцесс приготовления блюд должен осуществляться в сlрогом соответствии с
требованиями санитарных норм и правил, технологических норм. Специалисты, осуществляющий
приготовление блюд, несет полную ответственность за безопасность и качество проводимых
технологических олераций.

7,2l. Приготовление блюда должfiо бы.гь
приготовления блюд должны быть свежими,

в день мероприятия. Ингредиенты, используемые для

7.22, Специалисты, привлекаемыс для обслуживания, должны быть кsалифицироsанными,
иметь опыт работы на общественного питани!. быть опрятными и одетыми в форменную оiецд5z

7,2з. ислолнителю необходимо привлечь достаточное количество квалифицированных
специали_стов для обслуживания и осуществления производственного процесса.

7,24. Персонал, задействованный в лроцессе оказания услуг по орг,trнизации пиmния должен
отвечать требованияМ гост з0524_20lЗ (Услуги общественного питания. Требования к персоналу)) и
иметь личную медицинскую книжку установленноло образца с полным медицинским и лабораторным
обследованием согласно Приказу Минздрава России oi28.01.202l J,I9 29н (Об у".""рп,д"""п Пор"д*ч
проведения обязательных лредварительных и лериодических медицинских осмоцlов работников,предусмотренных частью четвертой статьи 2I3 Трудового кодекса Российской Федерации, леречня
медицинских противопоказаний к осуцlествлению работ с вредными и (или) опасными
производственньiми факгорами, а такжс работам. при вылолнении которых проводятся обязательные
hредварительные и периодические медицинские осмотры)), а также на наличие антиг€нов
ротаноровируснь!х инфекций.

Оригивалы перечисленных документов вместе с заверенными колиями Исполнитель передает
Заказчику на лериод действия договора,

7.25, Исполнитель обеспечивает всех Ilривлекаемых специалистов необходимым количествпм
чистой санитарfiой и спецодежлой. s том числе перчатками разового использования,

7,26. Исполнитель должен заключить в соответствии с действующим l.рудовым и Фаrцанско-правовым кодексом, письменное соглашение с ках(дым специалистом, приsлекаемым, для оказания
услуг.

7.27. Исполнитель должен обеспечить соблюдение, привлекаемыми сllýциаJlистами следующих
правил:

. - _эксплуатации электрооборулования и правил техники безопасности при эксплуатации
эiектрооборудовавия.

_ действуюlцих санитарно-гилиенические правил при осуществлении производственных
процессов и правил техники безопасности и похарной безопасности;

_ контрольно_лропускноло 
режима! установленного в месте лроведени, мсроприятия,

7,28. Исполнитель обеспечивает достаточным количеством специалисто; для уборки и
поддерхания в надлежацем санитарном состоянии производственных помещений и санитарно-
гигиенических комнат псрсонала,

7.29. При обслуживании должны использоваться столовые лриборы и Ilосуда надлехащего
качес,гва.

7.30. Подача блюд осуществляется в соответствии с согласованной с Заказчиком
лоследовательнос,гью и хронометражем.

7,3l. Качество и безопасность оказыв{емых услуг мог}т быть проверены Заказчиком на любом
этале исполнения договора.

8. Ответственвость сторон
8,1, В случае просрочки исполнения заказчиком обязiтельств, предусмоl.рснных договором, а

также в иных случаях llеисполнеl|ия или ненадлежащего исполнения Заказчиком обязательств,
предусмотренпых доIоЁором, Исttолнитель вправе потребовать уплаты неусюек (штрафов, пеней).

8.2. Пеня начисляется за каждый день просрочки исполнения Заказчиком обязательства.
предусмотренного договором, начиная со дня, следуюцего после дня истечения ' усmновленного



догоаором срока исполнения обяза,гельс].ва. IIри этом размер пени
грехсотой дейсlвующей lla лаlу )плагы llеней ключевой сlавки

уста!авливается в разNlере одной
Центрального банка Российской

Федерации от не уллаченной в срок суммы.
8.3.за каждый факт неисполнения Заказчиком обязательств, предусмоl.рснных договором, за

исключением просрочки исполllения обязательств, предусмотренных доювором, Исполнитель вправе
потебоватЬ уплаry штрафа. Размер l!трафа усmнавливаетсЯ в размере 1000 рублеЙ, если цена
договора не лревышает З млн рублей (включительно),

8,4. Общая сумма llачисленных штрафов за ненадлехащее исполнение заказчиком
обязательств. предусмотрениых договором! не может превышать цену договора.

8.5, Заказчик освобождается от уtIлаты пени и (или) штрафа, если дсlкажс1.! что ненадлФlФцее
исполнение обязательства! предусмотрепного доповором, произошло вследствие непрсодолимой силы

или по вине исполнителя.
8.6, За каrr(дый факт неислолнения иJlи ненаiлежащего исполнения Ислолнителем обязательств.

предусмотренных договором, за исключением просрочки исполнения обязательств, предусмотреняых
договором, размер штрафа устанавливается в размере l0 процентов цены договора (эmпа) в случае!
если цена договора (этапа) не преsы шает 3 млн рублей, в сум ме 4l 7l 8.00 рублей.

8,7. В случае просрочки ислолнения Исполнителем обязательств, предусмотренных доловором,
а также в иных случаях неисполнения или ненадлежацего исполнения Исполнителем обязательств.
предусмотренвых договором, Заказчик направляет Исполнителю требование об уллате неустоек
(штафов, пеней).

8.8. Пеня начисляется за каждый день просрочки исполнения исполнителем обязательства,
предусмотренного договором. в размере одной трехсотой действующей на дату уплаты лени ключевой
ставки ЦентральноIо банка Российской Федерации от цены договора, уменьшенной на сумму,
пропорциональнуlо объему обязательств. предусмотренных доювором и факгически исполненных
Исполнителем, за исключением случаев, если законодательством Российской Федерации установлен
иноЙ порядок начисления пени.

8.9. общая сумма начисленных цlтрафов за неисполнение или ненадлежацее исполнение
исполнителем обязательств! лредусмотреl{ных контрактом, не может превышать цену договора.

8.10, исполнитель освобо)кдается о,г уплаты лени и (или) штрафа, если док;жет, что
неисполненис или неfiадлехащее исполнение обязательства! предусмотренноm договором, лроизошло
вследствие непреодолимой силы или по вине Заказчика.

9. Обстоятельства trепреодолllмой силы (форс-маrкор)
9.1.стороны освобождаются от ответственности за частичное или полное невыполнение

обязательств по договора! если оно яsилось следствием обстоятельств непреодолимой силы (форс-
мажор), а именно: стихийвые бедствия (землетрrсение! наводнение, ураган), пожар, массЪвые
заболевания (эпидемии). забастовки, военные действия, террористичсские акты, диверсии,
ограничения перевозок, запретительные меры государств1 запрет торювых операций, в том числе с

отдель ыми странами, вследствие принятия международных санкций и другие не зависяцие от воли
Сторон договора обстоятельства.

9.2. Сгорона, для которой создалась невозмохность выполнения обязательств по доювору,
обязана немедленно (в течение З (трех) дней) известить другую сторону о наступлении и прекращении
вышеуказанllых обстоятельств. I.1ecBoeBpeMeHHoe извещение об этих обстоятельствах лишает
соответствующую сторону права ссылаться на них в будущем.

9,3. обязанность доказать наличие обстоrтельств непрео/lолимой силы лежит на Стороне
договора, не выполнившей свои обязательства по договору.

9.4. Если обстоятельства и их лоследствия будут длиться более l (одного) месяча, то Стороны
вправе расторгнуть договор. В этом случае ни одна из Сторон не имеет права потребовать от другой
Стороны возмецения убытков.

9.5. Неуведомление или несвоевременное уведомление о наступлении обстоятельств
непреодолимой силы лишает права любую из Сторон ссылаться на эти обстоятельства как на
основание, освобождающее ее от ответственности за невыполнение обязательств по отношению к
другой Стороне.

!0. Порядок разрешеfiия споров
l0.1, Все разногласия и споры. которые могл возникн)ть при исполнении договора, подлежат

лредварительному разрещснию путем переловоров. в том числе в претензионном порядке.
l0.2. Ilретензия оформляется R письмепной форме и направляется той Стороне по договоруt

котороЙ допущены нарушения его условиЙ. В претензии перечислrются допущенные, при исполнении
договора нарушения со ссылкой на соответствующие положения договора или ею приложенt.й,



отражаютс, стоимостная оценка ответственности (неустоЙки, штафьD, а таюке действия, которые

дол)(ны быгь произведены Сrороной для )странения нарушений,

l0.3. СрЬк рассмотрения писем. уведомлениЙ или претензий не может превышать 30 (тридцать)

дней с момента их получеl{ия. Переписка Сторон может ооуществляться в виде письма или

телеФаммы, а в случаях направления факса, иного электронного сообщения с последующим

предосmвлением оригинала локумента. При отправке вышеуказанных документов по адресам

электронной почты, указанflым в разделе l5 договора, веобходимо указывать конкретные электронные

адреса, с обязательным уведомлением Сторонами о ситуации утраты контроля над электронным

адресом,
l0,4,при неурегулировании Сторонами слора в досудебном порядке спор подlежит

рассмотрени,о Арбитражвым судом Свердловской области.

ll, Условия и порядок расторжепfiя договора
l I.1. РасторжеIlие договора допускается по соглашению Сторон, по решению суда, а также в

случае одностороннего отказа Сюроны договqра от исполнения договора в соответствии с

Граr(данским кодексом Российской Федерации.
l1.2 Заказчик вправе принять решение об одностороннем отказе от исполнения договора по

основаниям, предусмотренным Гражданским кодексом Российской Федерации для одностороннего

отказа от исполнония отдельных видов обязательств. До принятия такого решения Заказчик вправе

провести экспортизу оказанных услуг с привлечением экспертов, экспертных организаций,

заказчик вправе отказаться от исtlолнения доювора в одностороннем порядке в случаяхi
- если исполнитель не выполвяет условия Задания на оказание услуг;
- если Исполнитель не лриступает своевременно к исполнению договора, а т&кже нарушает

сроки оказания услуг:
- если отсryпления при оказании услуr от условий договора или иные недостатки результата

услуг в установленный Заказчиком разумный срок не были устранены либо являются существенными

и неустранимыми;
- предусмотренных Гражданским кодексом Российской Федерации для одностороннего отказа

от исполнения отдельных видов обязательств.
при отказе заказчика от исполнения договора по причинам, предусмотренным в настоящем

пункте, часть услуг. оказанная Исполнителем до получения извецения об отказе Заказчика, оплате не

подлежит, убытки, причиненные прекращением догоаора, не возмещаютс,.
l 1.3, Решение Заказчика об одностороннем отказе от исполнени' договора, не позднее дня с

даты принятия указанного решения, передаетýя лицу, имеющему право действовать от имени

Исполнителя, лично поД расписку йлИ направляетсЯ исполнителю с соблюдением тебованиЙ
законодательства РоссийскоЙ Федерации о государственной тайне по адресу Исполнителя, указанному
в договоре.

l1.4, Решение Заказчика об одностороннем отказе от исполнения договора вступает в силу и

договор считается расторгнутым через десять дней с даты надлежащего уведомления заказчиком

исполнителя об односторовнем отказе от исполнения договора.
l1.5. Заказчик обязан отменить не вступившее в силу решение об одностороннем отказе от

исполнения договора! если в течепие лесятидневного срока с даты надлежащего уведомления

исполнитоля о принятом решении об одностороннем отказе от исполнения договора устранено
нарушение условий договора, послужившее основанием для принятия указанною решения, а такхе

заказчику компенсированы затраты на лроведение экспертизы, с привлечением экспертов, экспертных

организаций. Данное правило не лрименяется в случае повторного нарушения Исполнителем условий

договора'которыевсоответствиисграждансхимзаконодат€льствомявл'ютсяоснованиемДля
одностороннего отказа заказчика от исполнени, договора.

l1,6. Исполнитель вправе принять решение об одностороннем отказе от исполнения договора

по основаниям, предусмотренным Гражданским кодексом Российской Федерации для одностороннего

отказа от испол}]ения отдельных видов обязательств. Решение Исполнителя об одностороннем отказе

от исполнения договора не позднее чем в течение трех рабочих лней с даты принятия такого решения

направляется Заказчику по поч],е заказным письмом с уведомлением о вручснии по адресу Заказчика,

указанному в договоре, а также телеграммой. либо по адресу электронной почты, либо с

использованием иных средстR связи и доставки. обеспечивающих фиксироваtrие такого уведомления и

получение Исполнйтелем по.,цтвер)клепия о el,o вручении Заказчику, Выполнение Исполнителем

"",шеуказаru",х 
требований считается надлехащим уведомлепием Заказчика об одностороннем отказе

от исполнения договора, Датой Tako1,o надlежащего уведомления признается дата получения

исполнйтелем подтверждения о вручеl]ии Заказчику указанною уведомления,



РешениеИсполнителяободностороннемотказеотисполненияДогоВоравсryпаетвсилУи
договор считается расторгн}тым черсз де;ять дней с даты надлежацего уведомления Исполнителсм

заказчика об одностороннем отказе от исполнения договора,

Исполнитель Ьб""чп оar"""a" lie вступившое в силу решение об одностороннсм отказе от

исполнения договора, если в теченйе десятидневного срока с даты надлежащего уведомления

;;;;;;;;;- 
" 

^;р""";о" p.,u"n"" об олностороннем отказе от исполнения до.овора устанены

нарушения условий договора. послужившие основанием для принятия указанного решения,

l1.7. Ilри расторжении договора в связи с односторонним отказом Стороны договора от

исполнения доl'овора другая Сaороuч ло,оuорч вправе п_отребовать во]меще ия только фактически

nona""nnoao ущерба, непосре,аственно обусловл€нного обстоятельствами, являlощимися основанием

для принrтия решения об одtrостороннем отказе от ислолнения доювора,

t 1.8. Расторжение договора по соглашонйю Сторон совершается в письменной форме,

В случае расторжения договора по соглашеiию'Сmрон Исполнитель возвращаст Заказчику все

ленежнь!е соедства. перечисленные дJtя исполнения обязатсльстs ло договору, а Заказчик оплачивает

i"a-"r", Й.i.i*-;i Испол"",rепо за факт"чески исiолненные обязательства по договору,

ri,9. Требование о расторхении договора может быть заявлено Стороной в суд только после

получения отIiаза аругой iтороны на предлохение расторгнуть договор либо неполучения отвста в

течiние 5 (пяти) дпей с даты получония llредложения о расторжении договора,

l2. Антпкоррупционная оговорка

l2,1. llри исполнени" сво"* об"заr.лiirв по договору Стороны, их аффилированные лица,

работники или посредники не выплачивают. не предлагают выплатить и не разрешают выплату каких-

либо денежных средств или цевностей. прямо или косвенно_, любым лицам для оказания влияния на

деЙствия или решения этих лиц с llсJlью получить какие-либо нелравомерные преимуцества или для

достижения иных ноправомерных целей. Ilри исполнении своих обязательств по договору Сторонь!, их

;Й;Й;;";;; ,"uu, рчбо.п"*" или п;средники не осуществл,ют *й,l"1::_i::",iлЧi}:Il":.",]:
np"r""irro," для целей договора законодательством как дача или получение азятки, коммерческии

;;;r", ; таюке иные дейс;вия, нарушающио требования применимого законодательства и

мсжд/народных aKTou о проa"чодa"",,,""" поррупции и легализации (отмывании) доходов, полученных

преступным п}тOм,
l2.2. t} случае возникновения у Стороны добро_совестных и_обоснованных лодозрений, что

ппоизошло или ;ожет произойти нарушение каких-либо положений настоящого раздела договора,

;;;;#;;r;;ё;;;;-;6;,i.,"; 'у;"домить другую Сторону в письменной форме не поз,анее 5

рабочих дней с момента uoa""nnou'n"" указанных подозрений, В письмениом уведомлении

указываются лица. причастные к нарушени; условий договора, фактические обстоятельствд дела и

пр"до"aччп"aaa" материалы. достовсрtlо полтверждающие или лающие основаtlие предполагать, что

произошло или может произойти наруulение настоящего раздола договора,

. Каналы уведомления о варушениях каких-либо положений настоящего раздела: на адрес

электронной почты, указанный в договоре,
сторона, получившая письменное уведомление о нарушснии положений настояцего раздела

оо**р-цБ"Ьu 
-" 

Ъчение !0 рабочих дней с даты его получения, рассмотреть его и в течение 5

рабочих дней с даты окончания рассмотрения, сообщить уведомившей Стороне об итогах его

рассмотрения.
l2.з. Стороны гарантируют осуществление надлежащего разбирательства flо факгам нарушения

полоr{ений настоящего рчrл"пч лЬrочорч с соблюдением принципов конфиденциальности и

применение эффеl{тивных ,"р no пр,оо'чрч"""to::],"*::l1.,I::tликтных сиryаций, Стороны

aupunanpyro, оiсутствие негативных последствий как для уведомившей Стороны в целом, так и для

конкретных работников уведомившей Стороны, сообщивших о факте нарушений условий настоящего

раздела договора.
l2,4. tl случае подтверждения факта нарушений одной Сmроной положений насто,щего

puao"nu'llnn" n"iony""nn" лругой Стороной информации об итогах рассмOтревия письменно,о

уведомления о нарушении условпй _настояrчего раздела доювора, другая Сторона имеет лраво

расторгнль насlояший цоговор вс)деьllоv порядке,' ' li.5. Стороны информируют в письмепной форме ,Щепартамент противодействия коррупции и

no""pon" С"aропоu"*ои Ьблас,, о 
"nyuu"" 

*орру",t"онпых нару lениЙ не позднее 5 рабочих дней с

мом;нта подтверждения факта соответствую lело нарушения,

l3. Срок действия договора

l3.1. Настоящий доaо"ор ""ynu"i 
в сил) с даты заключения договора и действует по (З0))

окгября 2О24 г., а в части опла,l'ы (в;lплаты неустойки (штрафа). sозмешения убЫтков) - до полного



исполнения Сторонами своих обязательств по договору.
l3,2, окончаяие срока действия договора не влечет прекращения неисполненных оьязательств

Сторон по договору.
l3.3. Обязательства по договору могут быть исполнены Сторонами досрочно.

l4. Прочие условия
l4.1, Все приложения к договору являются его неотъемлемой частью.
l4.2. В случае изменени, наименования, адреса месm нахохдения или банковских реквизитов

стороны, она письменно изsещает об этом другую Сторону в течение 5 дней с даты mкого изменения.

В случае непредстаsления в ус'гановленный срок указанных сведений, достоверноЙ будет считаться
информация, указанная в договоре.

l4.3. При исполнении договора не !опускается перемена Ислолвителя, за исключением

случаев, если новый исполнитель является правопреемником исполнителя по договору вследствйе

реорганизации юридического лица в форме преобразования, слияния или присоединения.
l4.4.B случае перемены Заказчика по дЬювору права и обязанности Заказчика по договору

переходят к новому Заказчику в том же объеме и на тех хе условиях.
l4.5. По согласованию заказчика о исполнителем допускается оказание услуги, характеристики

которой являются улучшенными по сравнению с таким качестаом и такими характеристиками,

указанными в договоре.
14,6,Bo всем остальном, что не предусмотрено договором, Стороны руководствуются

действующим законодательством РоссиЙскоЙ Фелерации.
l4.7. К договору прилагаlотся:
- Приложеяие N! l Зааание на оказание усltуг;
- Приложение Nе 2 Расчет цены договора;
- Прилохение N9 3 Примерные рационы питания.

l5. Мреса места вахоr(дения, бднковские рекви!иты и подппсп Стороп

Юридический алрес:624l7l. СRердловская обл,, Место нахождения: 624l90, Свердловская обл.,

Невьянский район. с. Быньги, ул. Мартьянова, д. 45 г. Невьянск, ул. Матвеева, д.20, к.2

Почтовы й адрес: 624l 7l. Сверлловская обл,, Адрес для направления корреспонденции:

Невьrнский район. с. Быньги. ул. Мартьянова, д, 45 624l94, Свердловска' обл., г.о. Невьянский,

Заказчик
МАоУ COIII с. Бьlпьzu

Тел.: (34356) 30-1 -43, 30-2-03
Эл.адрес: 2Д}!!Цl!!!0(@щiLщ
огрн l02660l327675
инн 662l008540
кпп б6820l00l
казначейский счет: 032з4643657] 40006200
Урмьское ГУ Банка России//УФК по Свердловской
области г. Екатеринбург
Единый казначейокий счет 40 l 028 l 0645370000054
Бик банка 0l657755l

исполнuтель
МБУ <Комбцнаtп lotloctпblt НГо

г.Невьянск ул, Матвеева, д.20, к.2
Тел./факс: +7 34356 22052
]лек гпонная почта: kombinal vuпоst@mаil,ru
огрн l2466000260l2
окпо 80900539
инн 6686I60648
кпп 66860l00l
Казначейский счет 03234643657 l40006200
в Уральское ГУ Банка России//УФК по
Свердловской области, г. Екатеринбург
(л/с 239060l l960)
Еди н ы й jgзн+чý йс ки й счет 40l028l0645370000054
БиЙqц15э|
о(liirdьи Испtiляителя :

ВРИОяивýктоiв МБУ (Комбинат Юность) НГО
заNа]чllliа

-В,В, Герасимова
с, ljыньги

ИвапцоRа



ПрилохtениеЛе l кдоговору
от < I2> сентября 2024г.L\! 74

]лдлllиЕ
па окязание услуl, uIкольпого питанвя

Заказчик Муниllилальпос aBTol]oMHoc образовательное учрехденйе средняя образовательнал

школа ссла Быньги

l. Требоваяия к условиям, месry и срокY оказаul!я услуг
1.1. Mecro оказания услуг:
Свердловская область. Невьянский район. Невьянский район. с. Быньги, ул. Мартьянова, д. 45,

МАоУ СоШ с. Быньги.
Место приготовления пиrци: помещение пищеблока Заказчика, расположенное по адресу:

Свердловская область, Невьянский район, с. Быньги, ул, Мартьrнова, д.45.
1,2. Срокп оказа ия услугl со (16)) сентября 2024 года по dOD сентября 2024 года.
Услуга оказывается в соответствии с годовым календарным графиком учебною года, в учебныý

дни в соответствии с учебным планом и графиком работы учреждения, (кроме выходных и
каникулярных дней, а также в сsязи с карантином),

l,3. обьем

Количество человек, питающихся в столовой (количество порций), ежедневно угочняется.
Заказчик осуществляет заяsку на количество питающихся Исполнителю за l (один) день, лри
необходимости производит корректировку указанных рационов питани, на следующий день до 09;00
часов текущего дня.

Количество ли,гающихся зависит от фактического посецения обучающимися образоватсльною
учреп<дения,

Исполнитель обеспечивает за счет собственных средств:
- приобретение и орaанизацию доставки продуктов питания! необходимых для оказани, услуги

школьного питания, в столовую образовательного учреждения;
- прохождение санитарного минимума! медосмотра работников столовой;

- приобретение моющих и дезинфицирующих средств;
- уборку производственных помещений и обеденных залов пищеблом;
- сбор и вывоз мусора и пищевых отходов, образовавшегося в рсзультате окaвания услуг

школьного питания. а также в производственных ломещениях и обеденяых змов пищеблоrэ;
- расходы на поверку и клеймение весоs;

Nq
услуги

Описание успуlи
Наfiменование рационов

питания по кажпой
категории пиmющихся

кол-во

услуга Обучаюциеся 1-4 массов (за исключением
обучаюцихся, являюшихся детьми с ОВЗ, детьми- 18,72

2
услуга

Обучаюшиеся 5_1 I-x классов из ceмeil. имеюUiих
среднедушевой доход нлже величины
лрожиточ,lого минимума. усmновленного в
Свердловскоf, области. многодетных семей,
оставшиеся без попечения родителеil, опекаемые,
дети мобилизованных. беженцев. участников СВО

обед 996

з
услуга Обучаюциеся 1-4-x кlaccoв. являюшиеся детьми с

оВЗ, детьми_инваrlилами завтрак, обед 2.t0

:l
услула

литания

обучающиеся 5-I l-x классов, являющиеся детьми
с овз. детьми-инвалидамн 2|6



- расходы на проведение санитарно-элилемиологичесl(ого ковтроля (замеры Рослотребнадзора);

- бактериальные исследованиЯ и r,,л.. контролЬ за качествоМ блюд и изделий (лоювор с

санитарно-тохнологической лабораторией);
- замену системы водоочистных и фильтрующих элементов

механичсской очистки и тонкой очистки воды, лампы ультрафиолетового
сроки! усmновленные условиями эксплуатации,

1.4, График приема лищи: на каждой перемене (в соответствии с графиком питания классов).

1.5. Требование к примерному меню,
примьрное меню на период не менее двух недель (l0 - ]4 дней) разрабатывается Исполнителем и

согласовывается с заказчиком. в соответствии с рскомендуемой формой составления примерного

меню, а mкже меню-раскладок. содержащих количественные данные о речепryре блюд на основании

Постановления Главяого государс,гвенllого санdтарного врача РФ от 27 октября 2020 г. }t9 32 (об

утверждении саttитарtlо-эпидсмиологических правил и норм санПиН 2.3/2.4.з590-20 <Саниmрно-

эпидемиолоl.ические требоsания к организации общественного питани' населениr) и Методических

рекомендаций мр 2.4.0l79-20 (Рскомендаlл]fi по организации питания обучающихся

обцеобразовательных организаций)) (утR. Федеральной слухбой по надзору в сфере защиты лрав

потребителей и благополучия человека l8 мая 2020г.).
Исполнитель разрабатывает примерное меню на основе )лвержденных ФедеральноЙ слркбоЙ по

надзору в сфере защиты прав потребителей и благололучия человека Методических рекомендаций МР
2.4 0|79-2о от t8 мая 2020 г. (Рекомендаций по организации питания обучающихся
общеобразовательных организаций) и может корректироватьс, с учетом сезонности, необходимого

количества основных пищевых веществ и требуемой калорийности суючвого рациона,
дифференцированноl о по во]пас гныv группаv обlчающихся.

2. Общпе требованшя к оказsниlо услуг, их качеству н безопасltости
2.1. Качество услуг школьного питания, оказываемых Исполнителем, должно соответствовать

требованиям следуюцих нормативных и метолических документов:
- Федеральный закон от 02,01.2000 Jъ 29-ФЗ (о качестве и безопасности пищевых продуктов);
- Федеральный закон от з0.0з.l999 Nр 52-ФЗ <О санитарно-эпидемиологическом благополучии

населения>;
- Постановление Правительства РФ от 21,09.2020 J,t9 15l5 (об )творждении Правил оказания

услуг общественного питания);
- ГОСТ ]l984-20l2 (Услуги обчественного питания. Общие требования);
- гост 30390-20l3 (Услуги общественного питания. Продукция обцественного питания,

реализуемая населению. Обшие технические условия);
- СанПин 2,3.2,1078-0l (Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых

продуктов);
. - санПин 2.з.2.1з24-0З (I-игиенические требования к срокам годности и условиям хранения

пищевых продуктов);
- санпиН 1.2.з685-21 (Гигиенические нормативы и требования к обеспечению безопасности и

(или) безвредностй для человека фаmоров среды обитания);
- СанПиН 2.1.3684-2l <Санитарно-эпидеМиологические требования к содержанию территорий

городских и сельских поселений. к водным объекmм, питьевой воде и питьевому sодоснабжению,

атмосферному воздуху, почвам. жилым помещониям! эксплуатации производствевных, общестsенных
помецений, организации и проведениlо санитарно-противоэпидемических (профилактических)

мероприятий);
- СанПиН 2.зl2.4,з59о-2О (Санитарно-зпидемиологические тебования к организациям

обшественного питания насеlения):
_ сп 2.з,6.з668-20 (Санитарно-эпидемиолоaические требования к условиям деятельности

торговьж объеmов и рынков, реализующих пищевую продукцию);
-сп 1.1.1058-0l (Организация и llроведение производственного контрол, за соблюдением

санитарных правил и вь!полвением санитарно-противоэпидемических (профилактических)

мероприятий)l
- сп 2,2,3670-20 (санитарно-эпидемиологические требования к условиям труда);
- Постановление Главtlого государствеl{ноло санитарноllо врача РФ от 28,01,202l л,4 об

утверждении санитарных правил и норм СанПиН 3.3686-2l (Саниmрно-эпидемиологические

требовавия по профил&ктике инфекционных болезнеЙ>;

- тр тс 005/2011. Техllический регламент Таможенною союза. О безопасности улаковки,
принятый решевйем Комиссии l'аможенного союза от l6,08.20l l N9 769;

(картридхных фильтров
обеззараживания sоды) в



- ТР ТС 02l/20ll. 'lЪхliический реl,лаNlент'Гаможснного союза, О безопасности пищевой

ппинятый Dешением Коvиссии Гаvоженного союlа o,1 0a,I2,20ILlVp 880:

'--'-ii iё оzzлоl l, Технический регламент Таможенного союза. Пищевая продукция в части ее

мапкиDовки. пDинятый решением Комиссии Тамохенного союза от 09,12,20l l J,lр 88ll*^:;р 
1ё Oij,:0t't, т.*пп"."пий реlлаvенl Таvоженного союза, Технический регламент на

соковую продукцию из фруктов и овощей, принятый решением Комиссии Таможенного союза от

09.12,20l l N9 882;'-.тртс024/20ll'Т"*ни""скийрегламентТаможонногосоюза.Техническийрегламентна

*u"rо*проuуЙ пiооукцию, принятый решением Комиссии Таможенного союза от 09,12,20ll ,}t, 883;

- Ti ТЬ ОZitZdtl.Т"хнический регламонт Таможенною союза (О безопасности отдельных видов

специализированной пищевой продукции, в том числе диетическоl'о леT ебного и диетического

профилактическоl,о питания). приняlый решением Совета ЕвразийскоЙ экономической комиссии от

l5 июня 20l2 г, М 3,{;

- тр тс 029/2012, Технический регламент Таможенного союза (Требования безопасностй

пищевых добавок, ароматизаторов и технологическйх вспомогательных средствD, принятый Решением

ёоч'"ru Ь"рu."И"п"И 
"кономичеЪкой 

комиссии от 20 июля 20l2 г, Ne 58i

- тЁ тс 033/20lз. технический регламент Таможенного союза (О безопасности молока й

l\'lоrо"пой npooy*un"), принятый решеu"ем Сове,а Еsразийской экономической комиссии от 9

октября 20l3 г, Nо 67;
- тр тс 0з4120lз, ТехническиЙ регламент 

'Гаможенвого союза (о безопасности мяса и мясной

прооуоч"",,.1р"п"*,И р"ra"""rи Совета Евразийской экономической комиссии от 9 о,сгября 20lЗ г,

Лч 68;
- тр ЕАэс 040/2016. lехническиЙ регламент Евразийского экономического союза, (о

безопасности рыбы и рыбноЙ пролукllии), принятый решением Совета ЕвразийскоЙ экономической

комиссии от I0 октября 20lб г. Nl l62.
- тр тс 007/20|l. Технический регламент Таможевного союза. о безопасности продукции,

предназначенной для детей и подросr,ко", принятый решением Комиссии Таможенного союза от

2].09.20ll Nr 797;-- " 
- Пр"*ч] Ynpu"n"n"" образоваtlия Невьянского городского округа N9 420-Д от l9,08,2024

года (о ;несевйи изменений в приказ управления образования Невьянского городского округа от

iiz,zЪzз rода JЪ 798-Д (Об организации питания э6_учающихся муниципальных

об*aоЪрЬоччr"п"по,х организаций I,Iевьянского городского округа в 2024 гоау>;

- Методические рекомендации (МР 2,4,0l79-20 <Рекомендации по организации пиmния

обччаюrrlихся обцеобразова l ельных орlаниTациЙ," )тsержденные ФедермЬноЙ слУжбоЙ пО надзОР) в

"Б'.о" 
,u*n ro, прав по;ребителей и благополучия человека ог l 8 мая 2020 года,'- ' Б'поппa""a требований деЙствующего санитарного законодательства, в том чйсле по

профилактике covID -l9,
2.2. Режим питания устанавлиsается в соответствии с режимом работы учреждения,

2.3. 0казание услуг осуществляется силами персовала Исполнителя в помещениях

rппоиlводстsенные. скJlадские.) и на оборудовании (техвологическое, холодильное, моечное)

;;'-;;;;;;, ;r;r;; передаются ИсполнителЬ в аренду (безвозмездное пользование) на основании

актов приема-передачи.-'- 
йiпоппп*п" обязан обеспечить сохранность, правильную и бережную эксплуатацию

технологического. холодильного и моечпого обор)дования и другого имуulестаа,-' ';;. ri;; оказании услуг Исполнитель укомплектовывает пищеблок необходимым кухонным

инвевтаDем. кчхонной посудоЙ. столовой посуаой и приборами, весоизмерительными приборами,

;;;;;;;;, ;""r""" и йзи"ф"циру,ощими средствами, бумажными салфетками,

пищевые и твердые l{оммунальные отходы, образующиеся в результате оказания услуги,

собираютс' Исtlолнйтелем для хранения и вывоза в месте, усl,ановленном Заказчиком, на территории

образовательной учреждения,
Ilищевые и твердые коммуналь"J," о,*од",, образующиеся в результате оказания услуги

Исполнителем, хранятся в от]tеJlыlых контейнерах (с крышками) Исполни,геля, установленных на

;;;й;;;;-,,;;;";"" 
',стви 

и с,t,ребованиями, Вывоз отходов производиlэя исполнителем,

в целях исключения возможllости загнивания и разлохения отходов срок хранения в холодно0

"о"r"lй 1при.емпераrуре +5ос и ниже) долхен быiь не более 3 (трех) слок, в теплое время (при

;;;;;;;r;;;"р;rур"'свiiше +5.С.) не более l (однйх) суток (ежедневный вывоэ). Сжигание мусора

не допускается.



2.5, исполнитель обязан расходовать электроэнергйю. телло, горячую и холодную воду, а такж0

переданное Исполнителю имущество для цолей выполнения данного контракта, руководствуясь

принципами рациональности, экономности и бережливости,' 
2.6. Исполнитель обеспечивает ведение документации прй оказании услуг школьного питания в

соответствии с СанПиНом 2.3/2.4.3590-20,

3. Требования к траrIспортировке, срокам годIIости и условиям храпения пищевых

продук"rов:
з,l. Поставка llродуктов Питания r]олжна Осуществляться специализированным автотранспортом

согласно СанпиН 2,з/2,4.з59о-20. Скоропортящиеся продукты переаозят специализированным

охлахдаемым или изотермическим транспортом, обеспечивающим сохранение уставовленных

температурных режимов хранения. Транспортнrllе средства. используюшиеся для перевозки продуктов

должны быть чистыми и не использоваться для'перевозки непродовольственных товаров, санитарная

обработка автотранспорта должна проводиться ежедневно, Допускается использование одного

,pa"cnopTHo.o средства для перевозки разlIых l!упп пищевых продуктов при условии проведения

"Ъ*оу р"И"u"" са""rарноИ обработки iранс,,орга с примеl]ением дезинфичирующих средств, либо

при условии использования транспортного средства с кузовом, разделенным на изолированные отсеки

для раздельною размещения сырья и готовых пиulевых продуктов,

3.2. Хранение и перевозки пицевых продуктов, материалов и изделий должны осуществляться в

чсловиях. обеспечивающих сохранение йх качества и безопасность в соответствии с Федеральным

luno"o"'oa 2 января 2000 г, ].t 29-ФЗ (о качестве и безопасности пицев'х продуктов),

Постановлением l лавного государственIlоt,о санитарного врача РФ от 22 ма' 200з г, J{9 98 (о
введении в деЙствие санитарно-эпйдемиологических правил и нормативов СанПиН 2,з,2,1324-03),

3.3. Ислолнитель обеспечивает реализацию мероприятий, направленных на охрану здоровья

обучающихся. B,loM числе:
- соблюдоuие требований качестRа и безопасности, сроков годности, поступающих на пищеЬлок

продовольс,гвенl{ого сырья и 1,11lцевых продукlов;
- проведение произволственного контроля, основанного на_принципах хАссП;
- проsедение лабораторного контроля качества и безопасности готовой продукции в

соответст;ии с рекомендуемой номенклатурой, объемом и пориодичностью проведени, лабораторных

"- 

- 
nn".pyr"nrinono,x исследований coi,acHo Мегод"""ских рекомендаций кМР 2,4,0l79-20

<Рекомендации по организации lIитания обучающихся обцеобразовательных орmнизаций,,,

,;;;*;";;"," ФедералiноЙ слуя(бой по надзору в сфере защиты прав потребителеЙ и благополучия

человека от l8 мая 2020 года.

4. Требовапшя к персопалу пищеблокдl
4.1,йсполнитель об""п"ч""ч", оказание услу. школьного питания квалифицированным

персоналом, прошедшим профессиональное обучение,

Список работttиков, оказывающих услуги, в обязательном порядке согласовывается с

заказчиком. Раъотники, не вклtочённые в согласованный с зак&зчиком список, не допускаются к

оказанию услуг.
4.2.ИсполнительобеспечиваетпривитостьперсоналапиЩеблоковпротивгепатитади

дизонтерии Зонне.
4,i. Персо"ал Исполнителя. задействованныЙ в оказании услуг по контракту, долхен обладать

всеми разрешительными документами для осуществления данноfо вида деятельности:

- личнымИ медицинскими книжками установленного образца с отметкоЙ об аттестации по

профессиональной гигиенической подготовк; (Приказ Роспотребнадюра РФ от 20,05,2005 N9 402 (о

личноЙ медицинской книжке и санитарном паспорте)); Приказ Мз РФ от 29,06,2000 N9 229 (о

проф""""оп-"по; гигиенической подготовке и аlтестации долlr{ностных лиц и работников

оDганизаций)l)i-"'-.'] 
ooiyr.n.u"" о прохожлении обяtательноФ предварительного (перио,аического) медицинского

осмотра (Приказ Министерства здравоохранения Российской Федерации от з1,12,2020 N, l420H (об

';й;";"; 

ltеречня вре;ных и (или) опаспых производственных факторов и работ, при выполяен;tи
'*oaopoi* npouoorr"" обязательные предварительные медицинские осмотры при поступлении на рабоry

и периодические медицинские u."о,ры,: Пр"*аз Минtдрава СвердловскоЙ облаflи J,[9 J6O-п,

Упраlпени" Роспогребналзора по СuЁрлповскои области л9 01_01-01_0l/t27 от l1,04,20l2г, (о

соВершенствованиисистемыорганизацииипроведениипредварительныхипериоДиЧеских
мед;цинских осмотров работников СвердловскоЙ области)),



5, требования к кач:*::1:":.l1l;["р-;#;:I":"""ъН}ý:Т'"#;:il1}ll#'i,iJ' ru"о-"

""r.*"J"Ч""I;T""l',"Ji. 
X',irfi- 

^ilX;;; ",",о ""р,"6,o*ч,ы 
соответствия_i использоваться в

соответствии с инструкциями о 11орядке flрименения и использования этих средств,

Прилохение Nэ l
, к Заданию на оl(aзание услуг

заверенные копии l]ерсчислен!lых документоа исполнt,i,гель перелает Заказчику на период

действия договора.

Требовапtlя к taачсствепltым xapaкTeprtcT'IKaM части продуктов,

ltспо.l ых ttprr о клзд lrи]цl!лц|ц lцд9д}!9Д_]!ДI9Д4Д

,7 
1,76-z0 |,7

ст з l823-20l2

арч*r.рп",rппп ппш"uоИ

продукции

(соответств ие Фебован иям)наимеllовахие пичrевой пролукции

з2787_20l4

]2896"20l4
йГппо*---, "yr"n"" 

о". *осточки (курага)
гост ]4з07-20l7

jl821_2022

гост р 5l60з-2000

з382з_20lб
вика бысФо]аморожсllная т з4l l ]-20l7

гост зз82з-20lб
шня быс,Фозаморо){енная 286?4-20l9

'lr 6БЙБП, чепо,И n,n nono,"H
гост р 5468],20ll

Dошек зепеный быстрозамороженных
]4l l2_20l7

iЙГ,.,,", * Konc.pu n po"on"o, Л
iocT зздsg-zоts

з1,712-2012

з4214-2011,

з2856_20l4нь свФI(ая (лук, укроп)

гост з l981-20lз
йогурт или биойогурт гост р 5468j-20l l

кя (цукики) быстрозамороженпые
з l822_20l2

l08_20I4
й;;"*,'''.,*,ф""",,,",i 6"",qjry,"gцI"d

р 5l809,200l
капуста белокочанная свежая раllнсспелая. среднеспелая, среднепоздняя

р 54683,20ll
fl.u бро* nou n бо,..ро,ч"о!ryч

гост р 5468з-20l l
брюссельская бысФозаморохенная

]4220-20l7

гост 34]2з-20l7
та кltтайская (пекпнская) свежая

апуста сRежая очишенная u- чu*уу-r*И yrla*o.Ke (белокочанная ил

р 54683_201l
пуста цветная быстрозаморожеяяая ост з3952-20lб

frБ$-ело,,ролочопос,,uеuпо, 
и с""ж n л

;оr"qr*Ъ "".*"* "*'енl]ый 
в вакуум ой упаковке

l8488-2000



]2,
гост 908_2004

..-,J -,,,,_q vol! l рUl.мUрOженная=--*.--ъ
кпюква оыстрозамороженная

икра овощная из кабачков

з4, Ocl J]Е2з-20]6

]5, гост зз823-20й

36.
гост 2654_20l7

гост 7452_20l4,
гост J2l56_20lзз7,

]8.
(-)сlр5з876-20l0

{PylIa кукуруrная цлиФоваянаяз9. Uc l 5550_202l

l0. ост 6002-2022

I

,ост 
з0з4_202l

12,
ос l, 2,16-202l

] {РУла Dис шлfiбован
,ост 

J72-20lб

1.1.
гост 6292-9з

5.
ос I 5784-2022

l6. Uc I ]4l 14,20l7

4,7 -
гост l7594_8I

.l8. ост з4з07-20l7

,l9. Ucl ]4з06_20]7

,0 l

5l гост р 525зз-20б

52- ГосТ ] I7Zl]_20l7

5з.
,ост 

зз823-20lб

54. UUl ]4з07-20l7

55
гост l129-20L

56.
гост з2261-20l]

5,7.
OCl, 19,792-201,7

гост з2252-20lз
гост з ]450_20lз58,

59,
l UcI ] l688_20l2

60, ос l, з4254-201,7

5l гост 32284-20lз

i2 гост 26574_20I7

з, ост з l799-20 L
6,1,

Uc l,P 52820_2007

55,
ос l 2 ]56_76

66,
гост 34]40_20l'

5,7.
гост ]2I04-20Iз

i8,

59,
гост зз9з2_20lб

0.

1l
,ост 

з4з25_20l'

2.
()сl 1994_93

7з,
ос l ]2099_20lз

1,1. пол}Фабриlа l ы нат)ралыllr е *}с*о"о,; t*";лосrпьо
инrейки охлажден,Iые, lамоDожен}lые
--

и бескостныеl из мБ
гост р 54754_202l
,ост 

з l465-20l2

75, пd,урulьяые
кур л мяса uыплят-бройлеров

кусковые (мясокостные бескостные) из мrс' гост ] l465_20l2

"l6.

l.)c l, з42l6-2017



7,7. рыба мороженая (треска. пикша. саЙра, миятаЙ. хек. окунь морской, судак.

кеФа,lь, горбуша, кета, нерка, семга, Форель)

гост з2з66_20lз

78, ;алат свежий (листовой. кочаяный) гост 3]985_20lб

79, rа\ар-песок или сачар белыЯ ьрис lа,lлический гост зз222-20] 5

l0, Jахар-песок или сахар белыЙ криста]rлическиЙ порционныЙ гост з3222-20l5

] .векла свежая очищенная в вакуумной упаковке

3] ;аекла стоповая свежая гост ]2285_20l]

8], иропы lla плодово-яголI]опt. flлодовом или яголном сырье (без консервантов гост 28499_20l4

8], гост з2286-20lз

85, ост з l452-20l2

Jб, ]мородина черная быстрозамороженная ост ]з82з_20lб

37, ;оль поваренная пищевая выварочная йолированная гост р 5l574_20l8

38, субпродукты - печень гост з l799_20l2

;ухари панировочные из хлебных сухарел высшего сорта гост 28402_89

90. гост 32260_20lз

9l. гворог (не выше 9% жирности) ГосТ ] 1,15з-20lз

2, rоматная паста или томатпое пюре оез соли гост зз4з-20l7

)], гост з4298_20l7

)4 ryшки цыплят-бройлеров лотрошенныс охлажленвые, заморокеняые гост р 52306_2005

)5, фасоль продовольственная белая или красная гост 7758_2020

)6, }руктовая смесь быстрозаморожснllая гост зз82з-20]6

9,7 - фрукl,ы косточкоgы€ сушеные (чернослив) гост:]2896_20l4

98, {леб белыП из пшеничной мукх гост 26987_86.

гост ] l752-20l2

)9, хлеб из смеси муки рх{аllой хлсбопекарной обдирной и пшенично'] гост ] l752_20l2,
гост з l807_20l8,
гост 26983_20I5

l00, гост 258з2_89

t01 хлеб из ]!tуки пшеличной х,lебопекарной. обогащенпыЙ витамипами и

l02, хJIопья овсяные (вид геркулес. экстра.) гост 2l l49_2022

l0], чай черный байховыi1 в ассортименте гост з257з-20lз

l04. гост зз801-2016

l05, гост з4з l4-20l7

l06, гост l68зз-20l4

I0?, лЙца кури'lые столовые гост з l654-20l2

l08, гост 7022-2019

и Сторон:

Ш с. ljыньги
С.д, иванцова ,.I

(комбинат юность)) НГо



окilзапtlя ус.]l

N, Категория обучаюцихся. которым
предоставляется бесплатное питание

рационов
объем

(дето-дней) в

Цена рациона

(дето-дня).

торmв, ру6,

стоимость

руб,

I Обучаюциеся 1-4 массов (за

исключением обучаюlцихся,
являюшихся детьмt{ с оВз. детьми-

инвалидами)

l8?2 94,00 l75 968,00

2 Обучаюшиеся 5-I l-x классов из

семей. имеюцих среднедушевой
доход ниже величияы прожиточного

минимума, установленного в

Свердловской области, многодетяых
семей. оставшиеся без попечения

родителей, опекаемые, дети
мобилtrзованных. бе)кенцев.

yчастников сво

обед. 996 l37,00 Iзб 452,00

з Обучаюшиеся 1-4-x классов.
являюшиеся детьми с овз, детьми-

инвмипами

завтрак. обед 2,10 54 000,00

Обучаюциеся 5-1 I-x классов,
являющиеся детьми с овз, детьми-

йявitлилами

завтрах, обед 2lб 2з5,00 50 760,00

tlTого
1l7 l80,00

с,гопNlос,|,ь

ш с. Быllьги
С,д. Иванllова

Приложение N9 2 к доювору
от ( l2) сентября 2024г,N9 74

ит8яия

У (комбинат Юность) НГо
Герасимова

Приложение,Nч 3 к логовору
от <l2> сентября 2024г.Nч 74

П рuцuаелtlся оl dц ьп ьпl 4)aiLao

Меtlю приго]ввливrемых блrол

, \ ,/9"л:_:
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м

*l ooJu*
' 

2 4вбо2

l,
!мбянат lo
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